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المجلة العربية للغذاء والتغذية

محكمة،  ف�صلية  مجلة  والتغذية  للغذاء  العربية  المجلة 

البحرين،  مملكة  في  للتغذية  العربي  المركز  عن  ت�صدر 

في  والتغذية  بالغذاء  المتعلقة  والبحوث  بالدرا�سات  تهتم 

العربي  بالعالمين  علاقة  لها  التي  تلك  �أو  العربية،  الدول 

والإ�سلامي، وبرغم تركيز المجلة على �شئون البلاد العربية 

عن  الر�صينة  الدرا�سات  ت�ستقبل  �أنها  �إلا  والإ�سلامية، 

التي  المحاور  �أهم  تق�سيم  ويمكن  كافة،  العالم  مجتمعات 

تهتم بها المجلة كالتالي:

التغذية في المجتمع والتغذية التطبيقية . 	- 1

التغذية العلاجية والطبية. 	- 2

تحليل الأغذية وتركيبها. 	- 3

�صحة الغذاء و�سلامته. 	- 4

ت�صنيع الأغذية وت�أثيره في القيمة الغذائية. 	- 5

الم�ؤثرة  والنف�سية  والاقت�صادية  الاجتماعية  	�العوامل  - 6

في ال�سلوك الغذائي.

اقت�صاديات الغذاء. 	- 7

الأمرا�ض المرتبطة بالتغذية. 	- 8

 Review( المرجعية  المقالات  بن�شر  المجلة  تقوم  كما 

paper( التي تهتم بموا�ضيع تم�س �صحة الإن�سان وتغذيته، 
بالإ�ضافة �إلى ذلك تقوم المجلة بن�شر التقارير العلمية عن 

الم�ؤتمرات والندوات والحلقات العلمية، ومراجعات الكتب 

والتغذية  الغذاء  علوم  مجال  في  ت�صدر  التي  والدرا�سات 

البحوث  على  والتعليقات  والإ�سلامية،  العربية  الدول  في 

العلمية التي �سبق ن�شرها في المجلة، كما يتم �إ�صدار ملحق 

عند  التغذية  �أو  بالغذاء  يتعلق  بمو�ضوع  خا�ص  عدد  �أو 

الحاجة �إلى ذلك.

وتتواجد على  الكترونية  المجلة  �أ�صبحت  ومنذ عام 2009 

www. للتغذية  العربي  للمركز  الالكتروني  الموقع 

acnut.com
�سيا�سة الن�شر

قبل  من  للتحكيم  المن�شورة  البحوث  جميع  	�تخ�ضع  - 1

متخ�ص�صين من ذوي الخبرة البحثية والمكانة العلمية 

المتميزة.

لا	تقل درجة المحكم العلمية عن درجة م�ؤلف البحث. - 2

	�ت�ستعين المجلة بمحكمين اثنين على الأقل لكل بحث،     - 3

رف�ض  حالة  في  ثالث  محكم  اختيار  التحرير  لرئي�س  ويجوز 

البحث من قبل �أحد المحكمين، ويعتذر للم�ؤلف عن عدم ن�شر 

البحث في حالة رف�ضه من قبل المحكمين.

وتقرير  للبحث  الأولي  الف�صل  حق  التحرير  	�لرئي�س  - 4

�أهليته للتحكيم �أو رف�ضه.

	�يعد ر�أي المحكمين ا�ست�شاريا لرئي�س التحرير وهيئته،  - 5

ر�أي  قبول  في  التقديرية  ال�سلطة  وحدهم  ولهم 

المحكمين �أو رف�ضه .

	�حر�ص رئي�س التحرير على �إفادة م�ؤلف البحث غير  - 6

ذكر  دون  خلا�صته  �أو  المحكمين  بر�أي  للن�شر  المجاز 

�أ�سمائهم، ودون �أي التزام بالرد على دفوعه.

البحث  م�ؤلف  �إفادة  على  التحرير  رئي�س  	�يحر�ص  - 7

خلال  للن�شر  �صلاحيته  عدم  �أو  البحث  ب�صلاحية 

ا�ستلام  تاريخ  من  �أ�شهر  ثلاثة  على  لاتزيد  فترة 

البحث.

قواعد الن�شر

	�أن يكون البحث مكتوبا باللغة العربية. - 1

	�ألا يكون البحث قد �سبق ن�شره. - 2

	��ألا يزيد عدد �صفحات البحث على 30 �صفحة �شاملة  - 3

الجداول والمراجع، ويجوز في بع�ض الحالات التغا�ضي 

عن هذا ال�شرط في بع�ض البحوث الخا�صة.

بعد  �أخرى  علمية  مجلات  في  البحوث  ن�شر  لا�	يجوز  - 4

�إذن  على  الح�صول  بعد  �إلا  المجلة  في  ن�شرها  �إقرار 

كتابي بذلك من رئي�س التحرير.

وينبغي  الآلي،  بالحا�سب  مطبوعة  البحوث  	�تقدم  - 5

مراعاة الت�صحيح الدقيق في جميع الن�سخ.

	��أ�صول البحث التي ت�صل �إلى المجلة لاترد �سواء ن�شرت  - 6

�أم لم تن�شر.

	�أن يرفق الملف نبذة تعريفية عنه - 7

في  العربية  باللغة  عنه  ملخ�ص  بالبحث  يرفق  	��أن  - 8

باللغة  ملخ�ص  �إلى  بالإ�ضافة  واحدة،  �صفحة  حدود 

الانجليزية.
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تر�سل البحوث �إلى العنوان التالي :

رئي�س التحرير المجلة العربية للغذاء والتغذية

المركز العربي للتغذية �ص.ب 26923

المنامة- مملكة البحرين

هاتف: 0097317343460

فاك�س: 0097317346339

amusaiger@gmail.com :البريد الالكتروني

قواعد كتابة البحث

�أولا: تعليمات عامة

العربية مكتوبة على  باللغة  ن�سخ محررة  	�تقدم ثلاث  - 1

 29.7*21 مقا�س  ورق  على  وذلك  واحدة  م�سافة 

ال�صفحات  ترقيم  ويجب  واحدة  جهة  على   )A4(

والجداول والأ�شكال ترقيما م�سل�سلا.

كلمة  يتجاوز 200  البحث موجز لا  يت�صدر  �أن  	�يجب  - 2

يو�ضح الهدف والنتائج المهمة والخلا�صة، كما يذيل 

 200 حدود  وفي  الانجليزية  باللغة  �شامل  بملخ�ص 

كلمة.

المقدمة- مثل  رئي�سية  عناوين  تحت  الكتابة  	�تن�سيق  - 3

طريقة ومواد البحث –النتائج ومناق�شتها-المراجع.

	�تر�سل الن�سخ الثلاث من البحث الى رئي�س التحرير  - 4

بقبول  يبلغ  كما   ، البحث  با�ستلام  الباحث  ويخطر 

من  �أ�شهر  ثلاثة  غ�ضون  في  رف�ضه  �أو  للن�شر  البحث 

ا�ستلام البحث.

ثانيا: المراجع

ي�شار �إليها في المتن با�سم الم�ؤلف وال�سنة على �أن تجمع في 

الم�ؤلف،  لا�سم  طبقا  �أبجديا  مرتبة  قائمة  في  المتن  نهاية 

الم�ؤلف  ا�سم  ي�شمل  وبحيث  الواحد  للم�ؤلف  طبقا  و�سنويا 

)�أو الم�ؤلفين( و�سنة الن�شر وعنوان البحث ثم ا�سم الدورية 

ورقم المجلد و�أرقام ال�صفحات المن�شور  تحتها البحث.

وفي حالة الكتب يذكر ا�سم الم�ؤلف )�أو المحرر( و�سنة الن�شر 

وعنوان الكتاب وا�سم النا�شر ومدينة الن�شر، �أما الر�سائل 

النا�شر  �إلى  الإ�شارة  مع  الم�ؤلف  ا�سم  بعد  عنوانها  فيذكر 

وتاريخ الن�شر.

مثال: المبروك، �أ.ع )1980(.. مجلة كلية الزراعة،3،6 .

ثالثاً: الوحدات

.)SI( يجب �إتباع الوحدات العالمية في ذلك

رابعا: الاخت�صارات

تخت�صر عناوين المجلات والدوريات طبقا للقائمة العالمية 

للدوريات العلمية.

خام�ساً: الجداول

تو�ضع عناوين �إ�شارة في المتن تو�ضح موقع كل جدول ح�سب 

رقمه )جدول رقم )1( هنا(.

�ساد�سا: الأ�شكال وال�صور

كلك  �أبي�ض  ورق  على  ال�صيني  بالحبر  الأ�شكال  تر�سم 

وتكون الخطوط بال�سمك النا�سب للظهور بو�ضوح- ويجب 

�أن تكون ال�صور وا�ضحة التفا�صيل، ويكتب خلف كل �شكل 

)مخت�صراً(  البحث  عنوان  الر�صا�ص  بالقلم  �صورة  �أو 

ورقم ال�شكل �أو الم�سل�سل. 

�سابعاً: تعليمات الطباعة طبقا للبرنامج

)IBM-MS Word Version 6 or the Latest(
نوع الخط Traditional Arabic على �أن يكون حجم 

طرف  في   )Bold( و�أ�سود   16 الرئي�سي  العنوان  خط 

ال�صفحة، وحجم الخط 14 عادي وحجم الخط للحوا�شي 

)م�سافة  مفردة  الخطوط  بين  الم�سافة  وتكون  عادي،   12

واحدة(، ويتم �إر�سال الن�سخة النهائية للبحث مع ا�سطوانة 

تت�ضمن جميع الت�صليحات.
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 

 
 
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 

 

 

 

 

 

 

 

 







 Thymol

 Terpinenep-cymen

 LinaloolCarvacrol

DPPH±gµ 

   ABTS  ±gµ   

± mg GAE/g 

 

 

 
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 

Thymus vulgaris   lamiaceae  


       
                

 

            
               

            


 Lawrence,2003
 thymol carvacrol linalool borniol saponins

tannintriterpenic acid(Barnes et al,2002)
      thymoleugenol acetate  

Bektas,2005   

 

             
       





     


               BHA

BHTPG
BHA BHT

Namiki, 1990
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            
           

H 
            

  
 

 

– 


Thymus vulgaris  
 

          
           





          


 

 
(AOAC, 2000)Association of official Analytical chemists 

 
 

     
 

  
 °

° 
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 (Oyedemiet al, 2008) 
 

      Sigma Chem.Co.     
  

 
 
 

 
Terpinene camphor Sabrinene carvone Menthone β-pinene Terpinolene Linalool α-terpineol Myrcene D-isomrnthone Thymol Nerol p-cymen Methyl acetate Limonen β-caryophyllene Geranial Neo-menthol carvacrol α-Pinene Pulegone Terpinene-4-ol Neral L.Menthol Anethole Gemacrene-D Borneol  Verbenol L-Menthone  

 
 

 GC 17-AFW  Shimadzu 
1998 Spilt/Splitlessglass insertFID


  TRB-WAX

⁰
◦⁰⁰


 

 
 

 DPPH ABTS 
DPPH (Kumaran & Karunakaran, 2006) 

 

DPPH diphenyl  picryl–hydrazyl



DPPHλmax=515 

nmDPPH
DPPH)1

 
  . DPPH   +ArOH  →  DPPH  +. ArO    ++H                         λ max=515 nm 

 

 
DPPH 

 
 µL) DPPH

  
 

     DPPHµL   Trolox(carboxylic-2-
tetramethylchroman-2,5,7,8-hydroxy-6-acid)(USA,Aldrich Sigma)µg/L   

DPPH


gµ 
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ABTS  (Miller &Rice Evans,  1997) 

 
ABTS [2,2-azinobis(3-ethylbenzothiazoline-6-sulfonic acid)

 ABTS•+  K2S2O8   
nm=734λ

ABTS•+ABTS
 

                     ABTS +     K2S2O8                                     ABTS•+            

ABTS• + ArOH                      ABTS  + ArO.   + H+ 

 
   ABTS           

7.4PH  
ABTS•+ µL  

ABTS•+µLTrolox
  µg/L

gµ
 

 

 
ABTS  

 

 
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  (Singleton et al, 1999) 

  
 Folin - Ciocalteuphosphotungstic acid; 

H3PW12O40phosphomolybdi acid; H3PMo12O40
 3H2O•P2O5•13 WO3•5 MoO3•10H2O

pH



pH 


(W8O23, Mo8O23)

 nm 
 

Mo(VI) (yellow) + e- (from AH) → Mo(V) (blue)          λmax=765 nm 
 

  
mg/L µl

 µl  
 µl g/L

 nm

Excel



 

 
 Thymus vulgaris ±

±
TRRetention Time 
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 
Thymus vulgaris 

No. Name TR (minute) Concentration % (USDA) 
2004 

1 Myrcene 13.93 3%  

2 Terpinene 14.22 12.9% Antimicrobial 

3 p-cymen 15.33 6.69%  

4 camphor 18.60 2.02%  

5 Limonen 32 1.055% Antimicrobial 

6 Linalool 33.30 6.45%  

7 Terpinene-4-ol 35.50 2.55% Antimicrobial 

8 α-terpineol 42.35 3.55% Antimicrobial 

9 Thymol 44.98 54.68% Antimicrobial 

10 Carvacrol 45.33 5.01% Antimicrobial 

11 β-caryophyllene 49.32 2.09%  

 


      (USDA 2004)   


ThymolTerpinene
      p-cymen    Linalool

Carvacrol
Limonen α-terpineol  Thymol

     (USDA, 2004)      50%<
             

            Bacillus cereus
(Ultee & Smid, 2001)
             

FAD
 PPMDevincenzia et al., 2004camphor

Gumnicuvcka,1998 
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(Chebli et al, 
2003)    Thymol         

 Nicolic et al, 
2014  Thymol

Grigore et al, 2010
   Thymol      

p-cymen
α-pineneβ-pinenesabinene geranial borneol 

myrcene camphor
     α-terpinene     

limonene α-terpineollinalool
carvacrol       caryophyllene     

 
(Agili,2014)

  Thymol       terpinene
carvacrolp-cymen

    
 

Mancini et al,2015 
Thymolcarvacrol

Shabnum and Wagay, 2011
      Thymol   terpinene p-

cymencarvacrollinalool 
DPPH

 mg/L 
DPPH    nm 517       

   ±gµ   
 (Miuraet et al ,2002)(Nakatani,2000)    

±gµ ±gµ  
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  (Alavi et al  
,2008) ±gµ 

thymus daenensisGrigore et al, 2010
gµ ml/ mg/ml


DPPH

Mancini et al,2015 ±gµ 
(Agili,2014)     g/mlµ

      
 

 
DPPH 

 
ABTS

 734 nm 
ABTS

  ABTS ±gµ          
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(Miuraet and Nakatani ,2002)(Nakatani,2000)±
gµ ±gµ  

 
 

 
ABTS 

 


mg/L765 nm
   ±

 mg GAE/gMancini et al,2015 
     mg GAE/g

 
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 
  

 
 


    

 Thymol     
Terpinenep-cymenlinaloolCarvacrol 

          
±gµ 

DPPHABTS±gµ  

 

   
        


 

 
 
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  
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

              

 

 

         

 

        Astrand and Rodhl, 1996) 

(Washington, et al., 1988) 





                

         



    

 



 

           

  Stepwise)   

               



 

 
 

 
 

 

 
 

 
                

       
 PH  




 





 


PH
              
 




 
                   

 
      



 

  



المجلة العربية للغذاء والتغذية

ال�سنة ال�سابعة  ع�شرة- العدد الثامن والثلاثين - 2017م
19

 
    

    
 

Stone 
Dorsal side

   Ventral 
Furrow Groove


 

 
 

 
              

    Akasha, 2014    


              
) Akasha et at, 2012 




 
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             


 
   

Akasha, 2014 
     

     
  

–



)Boukouada 

Yousfi ،2009.(و  
Rodriguesa,2010)         

            

Oestreich-Janzen  

           Boukouada

Yousfi  

Al Tamim )2014 ( 



 







             

 
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 



 





 

°
°



 


  

 
           

A.O.A.C 

)(1999 








 

 
 
 
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 
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

 
             

            







Akasha, 2014(. 

 
  

   
    
    
    
    

 

   


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      



 

 
   

       
       
       
       
       
       

 

    

          

           

           

               

 
 

  
   

    

    
    

    
    

    
pH    



المجلة العربية للغذاء والتغذية

ال�سنة ال�سابعة ع�شرة - العدد الثامن و الثلاثين - 2017م24



            

 

          
 

 
  

                 
 


 

 

 
  

   
    

    
    

    
    

    
pH    

 




         pH   
RodringOestreich- Janzen 

 
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 
  
  

  
  

  
  

  
pH   

 

          


pHpH





 

 
  

  
  
  

  
  

  
pH   

            



 
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
  

 
  L.S.D 

      
 a    a a  a  

 a a a a  
 a b b b  

 a a a a  
 a  b b b  

  

 

         

              





 

 
 

 
 

          
 a a a a a a a a  a a 

 a a a a a a a a a a 
 a a a a a a a a  a a 

 a a a a a a a a a a 
 

 



  
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 
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 

 

 

 

 

 

 

 

 





           flam atomic absorption 

spectrometry              
       Pb Cd Hg CuFe 

 Ni
μg/g

 

 

 

 

 
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 


 




            
Heshmati, 2014 Ciobanu, et al 2012;        


NaCl 

  (Santhanakrishnan, et al 2015)          


 


     
Eftekhari, et 

al 2014; Zarei, et al 2011 ) 




               
.(Cheraghalia, et al 2010) 





               


     Heshma�, 2014 

               

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



   

JahedKhaniki, et al 2007;Saracoglu, 

et al 2006 

              
      Hg

 PbCd Cu Fe   Ni


 

 

 


        

         
HgPbCdCu
Fe  Ni 

 

   
S1   
S2   
S3   
S4   
S5   

 
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 

         Soylak, et al. 2008 
Peker, et al. 2007     

dysprosium
  dysprosium hydroxide     pH 

pH= 11
 rpm

   
 HNO31M         

        flam  atomic absorption spectrometry
ShimadzuAA-7000 

 

 

   Statistical Analysis System  SAS2012     
Least 

Significant Difference testLSD 

 

           
P<0.05


     

Zarei, et al 2011;Cheraghalia, et al 2010;Zukowska and Biziuk 2008 


              

     
Cuciureanu, et al.2012
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 S1μg/g
μg/g

2007Codex;Alimentarius Commission 2006
 μg/g           

Santhanakrishnan, et al 2015;Zarei, et al 2011; Saracoglu, et al 2006
μg/g 

              
        Ciobanu, et al. 2012   

         μg/g    
μg/g

     –μg/gSaracoglu, et al 2006    
          

 μg/gSoylak, et al. 2008 
 μg/g ( JahedKhaniki, et al 2007) 

 : 

 
 

(μg/g) 
Pb Cd Hg Cu Fe Ni 

S1   ±   ±   ±   ±   ±  
S2  ±   ±   ±   ±   ±   ±  
S3  ±   ±   ±   ±   ±   ±  
S4  ±   ±   ±   ±   ±   ±  
S5  ±   ±   ±   ±   ±   ±  

LSD       

P<0.05 

 

 
μg/gS1μg/gS4
μg/g


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 
μg/gZarei, et al 2011;Usman and Filli 2011Jarup,  2003


             
 


  Aktas and Ibar 2005Zemanova, 2007; 

   μg/g S1 
μg/g S4    μg/g 

Santhanakrishnan, et al 2015 

          
     

        Zarei, et al 
2011(Clark, 2008;μg/g

μg/g
   μg/g  JahedKhaniki, et al 2007     

         μg/gSanthanakrishnan, et al 

2015 

 


        


   

    



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   

    
  


     

          

 

 

٠
٠.٥
١

١.٥

S١ S٢ S٣ S٤ S٥

الكادميوم

٠
١
٢
٣

S١ S٢ S٣ S٤ S٥

النحاس

التر
كيز
μg/
g 

التر
كيز
μg/
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       
 

        
 


            

         
 




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٢
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١
٢
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S

التر
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μg/
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μg/
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    


 

      
 


  

 


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

S

S٥
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
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flame atomic absorption spectrometry after separation of bentonite modified with 

Heavy Metals Contamination of Table 
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Evaluation of Heavy Metals Contamination of Unrefined and Refined Table 
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 
 
 
 
 

 
 

 

 

 
 

 
 
 

 
Phoenix dactilyfera L. 

Palmae
 



 

 
 
 

 

 
 
 
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 
Phoenix dactilyfera L. Al-

Shahib and Marshall, 2002FAO, 

1993; El Hadramy and Al-Khayri, 2012
Ahmed et al., 1995 
Chao and Krueger, 2007; El–Juhany, 2010

Augstburger et al., 2002Chao and Krueger, 2007
El-Juhany, 2010 

El-Juhany, 2010; FAO, 

2010 Augustburger, 2002; El Hadramy and Al-Khayri, 2012 
El-Juhany, 2010; FAO, 

2010 


Ali-Mohamed and Khamis, 2004, Chaira et al., 2007Copley 

et al., 2001 El–Juhany, 2010, Ammar et al., 2009
Ibrahim, 2010 
Ahmad et al., 

1995FAO, 

1993; El Hadramy and Al-Khayri, 2012El-Juhany, 2010, 

Selim et al., 2012, Perveen et al., 2012
 

Rastegar et al., 2012
Qazaq and Al Adeeb, 2010 Miller et al, 2003 

Qazaq and Al Adeeb, 2010; El Hadramy and Al-Khayri, 2012 
Shafiei et al., 2010)Al–

Hooti et al., 1997 ’
El–Juhany, 2010; Shafiei et al., 2010 

Ardekani et al., 2010; Qusti et al., 2010 
El–Juhany, 2010; Qusti et al., 2010 
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Marwat et al., 2009    
Al-Ramahi et al., 2013Kadem 

et al., 2007; Marwat et al., 2009
Al–Qarawi et al., 2003Qusti et al., 2010

Al–Qarawi et al., 2005Vayalil, 2002; Abu–El–Soaud et al., 2004; Saafi et 

al., 2011 Ishrud and Kennedy, 2005; Al-Sayyed et al., 2014a 
Abu–Elteen, 2000; Bhat and Al-Daihan, 2012; Saleh 

and Otaibi, 2013  
Al-Sayyed et al., 2013
Abedi et al., 2013 Hosseini et al., 2014 Al-Sayyed et al., 2014
El-Kott et al., 2014; Baharara et al., 2015 


Miller et al., 2003 

 
 

Allaith, 2008; Biglari et al., 2008; Rastegar et al., 2012
Rastegar et al., 2012

Bacha et al., 1987; FAO, 1993 
 


Rastegar et al., 2012 
 
Bacha 

et al., 1987; FAO, 1993; Ahmed et al., 1995
 

 
 

Saafi et al., 2011; El–Juhany et al., 2010; 

United States Department of Agriculture [USDA], 2010FAO; 



المجلة العربية للغذاء والتغذية

ال�سنة ال�سابعة ع�شرة - العدد الثامن و الثلاثين - 2017م40
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 












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




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 







 



(Susan, et al., 2001)













(Type 2 Diabetes) (Smith and Ravussin, 2002)

(Rashid et al., 2003)(Calle et al., 2003)

(Kevin, et al., 2003) 

1993; Chaira et al., 2007; Ogungbenle, 2011Al- Shafiei, et al., 2010
Bacha et al., 1987; Shafiei, et al., 2010

Al–Hooti et al., 1997FAO, 

1993; Baliga et al., 2011
 

 
 

 
  

  
   Pellett and Shadervian, 1970 
    FAO, 1993 
   Ahmed et al., 1995 
   Holland et al., 1995 

-   Aidoo et al., 1996 

-   Miller et al., 2002 
   Al–Farsi and Lee, 2008 

-   Al–Humaid et al., 2010 

-   El-Sohaimy and Hafez, 2010 

-   USDA, 2010 

-   Agboola et al., 2013 

-  Ghars Gourchala et al., 2013 

-  Tamrsit Gourchala et al., 2013 
   Al-Sayyed and Takruri, 2016 

 

 


FAO, 1993; Shafiei et al., 2010Al-Farsi and Lee, 2008
 

 
 

Chaira et al., 2007Al-Sayyed and Takruri, 2016 
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Al–Farsi and Lee, 2008 Halvorsen et al., 2002 
Vayalil, 2012

Majid et al., 2008; Abdul Wahab et al., 2010;  Zangiabadi et al., 

2011Abbas and Ateya, 2011


 
Al-Shahib and Marshall, 2002 
Halvorsen et al., 2002

Zujko and Witkowska, 2011

Vinson et al., 2005 

Qusti et al., 2010
Biglari et al., 2008Kuhnle et al., 2009 

 
 
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
 

    
    

 
  

 


 
Bacha et al., 1987 

   Holland et al., 1995 
 

  


 Halvorsen et al., 2002 

    

 Vison et al., 2005 

   
   

 

  

 
  

  
  

  
  

  
   Thompson et al., 2006 

 
 

 

  
  

  
   

   
     

   
 

Boudries et al., 2007   - 
   


 

Al–Farsi and Lee, 
2008 

  - 
  - 

   
   

   
  - 


 

   

 

 
 

 

 

  
  
 ˂  

 ˂  
  
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    
    

  
    

  
  

 ˂  

 - - 

 
 

  Allaith, 2008 
  

 USDA, 2008 

  
 

 

   
   

  - 
  - 

 Kuhnle et al., 2009 

   
   

 ˂  ˂  
   

   
 ˂  ˂  


 

  

 
 Kuhnle et al., 2009 


 

 

 
 


 

Al–Humaid et al., 
2010 

   Qusti et al., 2010 
 

 


 
Saleh et al., 2011 


 

  Selim et al., 2012 

 
 

 
 
 
 
 
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
 

    
 


/ 

 Shobana and Naidu, 2000 

  
  
  
  

  
  

  
  Qusti et al., 2010 

  
  

 


/
 

 Pellegrini et al., 2006 

  
  

  
  
  Khanavi et al., 2009 

  Zujko and Witkowska, 
2011   

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
 
Puri et al., 2000)Karasawa et al., (2011) 

in vitro  
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Al–Qarawi et al., 2003 
 


Alkaabi et al., 2011Miller et 

al., 2003


   Nadeem et al., 2011
Gourchala and Henchiri, 2013) 

 Kadem et al. 2007) 



Kordi et al., 2014)




 

 
Vayalil, 2002) 

   
   

 
Al–Qarawi et al., 2005) dialyzed


Ishrud and Kennedy, 2005   
       

 
Al-Sayyed et al., 2014b


˂ 
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 Al-Sayyed et al., 2014 a
Al-Sayyed et al., 2013

in vitroSaleh et al., 2011 
in vivoKhanavi et al., 2009 


هElleuch et al., 2008


 
Chaira et al., 2007 

Qusti et al, 2010 
Abo–El–Soaud et al., 2004Saleh et al., 2011 

Allaith, 2008



˂ 
 <


<

 ˃ 


IC50 
(Ghiaba et al., 2014) 
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Food Borne Illnesses          
         




          
            

0.13 ng/g<
VIDASTM SET 2 

 
 

   Staphylococcus aureus    Staphylococcal 
Enterotoxins VIDASTM SET2 

 
 
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 
   Staphylococcal food poisoning (SFP)    

          Staphylococcal 
enterotoxins (SEs)Staph.aureus


     Pelisseret al.,2009;Bhunia,2008;Linaetal.,2004)

   Staph. Intermedius Staph. Hyicus
Balaban and Rasooly, 2000

             
          %      

        


    Staph.aureus       
    (SEA, SEB, SEC, SED, SEE)

  (SET, SES, SER, SEI, SFH, SEG)        
(SE/V, SE/U, SE/U, SE/Q, SE/P, SE/O, SE/N, SE/L, SE/M).,2004; 

Hennekinneetal.,2010)etal(Atichou       
 –          

      Hennekinneetal.,2010  
           

(Brooksetal.,2007)5105×
          لإ  

(Bergdoll,1970;Bergdoll,1972) 
Dangerfiled,1972

 Staph.aureus
       


             

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         
VIDASTM SET2

      Immunoassay     Antigen –
Antibody Conjection  Vidas        

(C,VERNOZY-ROZAND etal.,2004) 
 


        
 


 




Staph.aureus
Rahimi,2013


 phosphate buffered saline       


        Mannitol salt agar
MacConky agarL

              
          

     Luis Metal.,2004;Davisetal.,2006  
گKligler

          Coagulase  Oxidase 
           

     BioMérieux, Grenoble, France  
       VIDASTM SET2     


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Stomacher 
phosphate buffered saline         

 
 –

              
        pH

  1N NaOH          
   Strip   Substrate  

 4-Methyl- umbelliferyl phosphate)  Vidas   
          

    Detection limit 0.13 ng/g     


   Negative   Positive    
Standard   Staph.aureu   


(JANKOVIĆetal., 2012) 

 
          Staph aureus 

گ
        
Coagulaseß

            
Bile saltCrystal violet

گ(Luis Metal.,2004; Brooksetal, 2007) 


              
(Davisetal., 2006) 

 
 
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 
Staphylococcus aureus 
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  ß   k/A            -    Spherical 
clusters 

 
 

+ : positive , - : Negative , K: alkaline , A: Acid,  ß: beta hemolysis 

Staph. 
aureus

      2.8103×CFU/g     
      

              
             

        



             

            Al-

Binalietal.,2006


           
Hschwebetal.,1982   





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



 (Stewart, 

2008; Loir and Gautier, 2003) 
          

Elanderand Chang, 1979Staph aureus
             

VIDASTM SET 2
     


0.13 ng/g 

 0.13 ng/g<
Staph aureus

 
 




لإ(Loir and Gau�er,200)


           


Argudinetal.,2010; 

Schelinetal., 2011Bhunia, 2008; 

Al-Khafajietal., 2014        Staph aureus  
        Mushroom 


 

 



المجلة العربية للغذاء والتغذية

ال�سنة ال�سابعة ع�شرة - العدد الثامن و الثلاثين - 2017م64

 

 
 


VIDASTM SET 2 

 

 





Staph 
aureus 



Staph 

aureus 


Staph 

aureus
VIDASTM 

SET 2 




Staph 
aureus

VIDASTM SET 2 


 

VIDASTM 
SET 2 
 


 

     POSITIVE* 




 

     POSITIVE* 


 

     POSITIVE* 







 

     POSITIVE* 







 

     POSITIVE* 

       
VIDASTM SET 20.13ng/g >POSITIVE* 

 
 
 
 
 
 
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 
        

             
 

   VIDASTM SET 2         
Staph.aureus 


 


 

       
 

 
 

Multiplex PCR
Staph.aureus 
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